- INVERNALE -
CAFE
CAFFE ESPRESSO 1,20 €
CAFFE DECAFFEINATO 1,40 €
CAFFE ORZO/GINSENG = 1,40 €[1,60€ =
CAFFE AMERICANO 1,40 €
CAFFE CORRETTO 1,60 €
CAFFE MAROCCHINO 1,60 €
CAFFE VIENNOISE 4,00 €
cioccolato fondente, caffe, panna liquida, panna montata
CAPPUCCINO 1,60 €
LATTE/LATTE MACCHIATO 1,30 €|1,80 €
MATCHA LATTE 4,00 €
the verde matcha, latte
CHAI LATTE 4,00 €
mix di spezie con infuso di the nero, crema di latte, cannella
SUCCHI DI FRUTTA 2,50 €
ace, pera, pesca, ananas, albicocca, mirtillo
SPREMUTA 3,50 €
arancia, pompelmo +0,50€, melograno +1,50€
LATTE DI SOIA +0,20 €
LATTE DI AVENA/MANDORLA +0,80 €

CLUB SAN DWICH (+ patatine 2,50€)

CROQUE MONSIEUR 8,00 €
prosciutto cotto e fontina

CROQUE MADMOISELLE 10,50 €
prosciutto crudo, pomodoro, mozzarella e funghi

CHANEL 12,00 €
lattuga, pomodoro, tonno, p. cotto, maionese, fontina

PASCAL 10,50 €

speck, crema di zola, funghi, insalata

PANCAKE SALATI Goservict con verduramista)

*Prosciutto cotto e fontina 9,00 €
*Salmone, crema di avocado, sfera di philadelphia, sesamo 12,00 €

CREPES
NUTELLA 6,50€
PISTACCHIO 7,00 €

CARAMEL CAPPUCCINO

CHOCO CAPPUCCINO

COOKIE LATTE
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LE PRET-A-MANGER

PATISSERIE

CROISSANT DEL MESE 2,50 €
CROISSANT 1,50 €
nutella/crema/pistacchio/albicocca/frutti di bosco 1,70 €
CROISSANT MIGNON 0,80 €
nutella/crema/pistacchio/albicocca/frutti di bosco 1,00 €
CROISSANT VEGANA 1,60 €
nutella/crema/pistacchio/albicocca/frutti di bosco 1,80 €
CROISSANT CEREALI 1,60 €
nutella/crema/pistacchio/albicocca/frutti di bosco 1,80 €
PAIN AU CHOCOLAT 1,60 €
PAIN AUX RAISINS 1,60 €
crema e uvetta

TRECCIA CANADESE 1,60 €
noci pecan, sciroppo d’acero

KRAPFEN VUOTO 2,00 €
nutella/crema/pistacchio/albicocca/frutti di bosco 2,20 €
DONUTS 2,00 €
cioccolato/crema/fragola/frutti di bosco

FETTA DI TORTA DELLA SETTIMANA 2,00 €
CANNONCINO 1,00 €
nutella/crema/pistacchio/albicocca/frutti di bosco
PASTICCERIA SECCA da 0,50 €

chiedere al personale

BIBITE

BIBITE IN VETRO 3,00 €

coca cola, coca cola zero, fanta, estathe limone/pesca, sprite, lemon soda

REDBULL 3,50 €

TOAST

AVOCADO TOAST 6,50 €
crema di avocado, sesamo, olio EVO e pepe

SALMON AVOCADO TOAST 8,00 €
crema di avocado, salmone, sesamo e olio EVO

IL TOSCANO 9,00 €
bruschettone con lardo, miele e noci

IL DIPLOMATICO 10,00 €

bruschettone con stracciatella, crudo, glassa di aceto balsamico

PAN C AK_E S (3 pancakes serviti con frutta di stagione)

SCIROPPO D’ACERO 6,50 €
NUTELLA 7,00 €
FRUTTI DI BOSCO 7,00 €
PISTACCHIO 7,50 €
CREMA LOTUS E CRUMBL COOKIES 9,00 €

latte, caffé espresso, topping al caramello, panna montata e cannella
latte, caffé espresso, topping al cioccolato, panna montata e cacao

crema al biscotto, caffé espresso, crema di latte, panna montata, crumbl cookies, cannella €




MENU BRUNCH

FIRENZE PARIGI VIENNA MANHATTAN

cappuccino latte macchiato chai latte caffé americano

spremuta d’arancia spremuta d’arancia spremuta d’arancia spremuta d’arancia

il toscano toast chanel sandwich pancake salati a scelta salmon avocado toast

croissant a scelta pain au chocolat fetta di torta pancakes dolci a scelta
donuts

1580€ 13,00 € 19:90€ 17,00 € _2550€ 19,00 € 22:00€ 20,00 €

- CREA IL TUO BRUNCH: Scegli tra le nostre opzioni dolci e salate per comporre il tuo menu ideale -

OGNI GIORNO TANTE PROPOSTE DIVERSE DA GUSTARE

MENU PRIMO MENU SECONDO MENU COMPLETO

Con Acqua e Caffe Con Acqua e Caffe Con Acqua e Caffe
8,00€ 9,00€ 12,00€

Sostituisci I'acqua con birra, vino o bibita, aggiungendo 2€ al costo del menu

MENU LUNCH
BAGUETTERIE

PIATTI FREDDI

BRESAOLA RUCOLA E GRANA 8,50 € 1- DELICAT 7,50 €
PROSCIUTTO E BUFALA 9,00 € prosciutto cotto, brie, insalata
SALUMI E FORMAGGI 12,00 € 2 SSVIOLIRIELD.C . SO
prosciutto crudo, mozzarella di bufala fresca, rucola,
TARTARE CLASSICA 10,00 € salsa boscaiola
tartare di scottona 200g, olio, sale, pepe, limone 3- TERRE A TERRE 9.00 €
TARTARE DEL NORD 15,00 € speck, funghetti, mozzarella fresca, pomodoro, salsa rosa
tartare di scottona 200gr con crema di zucca, fonduta di zola 4- FEMME 8.00 €
e mandorle mortadella, fontina, pesto di pistacchio
5- MER 9,50 €
I d ’ i 1 'y i
PIADINE E FOCACCE PIADINA FOCACCIA tonno e SEDIIENTES
6- NOTRE-DAME 9,00 €
UNICA 7,50 €19,00 € salame dolce, mozzarella, pomodoro, rucola, maionese
prosciutto cotto, insalata, mozzarella, paté di olive, salsa tonnata
7- EIFFEL 12,00 €
SPLENDIDA 7,50 €9,00 € prosciutto cotto, tonno, insalata, mozzarella di bufala,
prosciutto crudo, pomodoro, mozzarella, funghi pomodoro, salsa tonnata
GOLOSA 8,00 € 19,50 € 8- ANGELINA 9,50 €
speck, brie, crema di zucca, noci, rucola bresaola, rucola, grana, pomodoro, limone, olio EVO
9- MOULIN ROUGE 9,00 €

pancetta, granella di pistacchio, melanzane sott’olio,

INSAIAATONE servite con pane tostato

mozzarella di bufala

CAPRI 9,00 € 10- DE FLORE 9,00 €

lattuga, pomodoro, mozzarella, origano, mais, olive tacchino, mozzarella, pomodoro, insalata, limone, olio EVO

PRAGA 12,00 € 11- BAGUETTE DEL MESE 10,00 €

zucca, olive taggiasche, bufala, zucchine julienne, tonno, Rivolgersi al Personale

mix di semi

—

HONOLUL 10,00 € e 77

lattu ozzarella, salmone, sesamo, avocado, mais, o s -

scaglie di mandorle = & ==
LO:”ELES 9,50 € e ——

attuga, pomodoro, cotoletta di pollo, mais, grana, noci : 35cm

FORMULA APERITIVO

CLASSICO010,00€

Consumazione a scelta +
Tagliere Aperitivo

APERIROSE 15,00€

Consumazione a scelta +
Tagliere Apericena

A BUFFET 20,00€

Consumazione a scelta +
Buffet Privato (solo su prenotazione)




